【附件五】   高雄醫學大學  庭園咖啡衛生安全管理檢查表

庭園咖啡負責人姓名：           工作人員：     人     檢查時間：   年   月   日    時

	檢       查       項       目
	合格
	不合格
	建議改善

	工作人員個人衛生
	1.應每年至少接受健康檢查一次，新進員工應先體檢合格後方可工作，並備有紀錄可查。
	
	
	

	
	2.如患有可能污染食品的疾病（如出疹、膿瘡、外傷、結核病、腸道傳染病），不能從事與食品接觸有關的工作，經治癒複檢合格過方得再行從業。
	
	
	

	
	3.工作人員手部有膿腫、瘡傷、傷口小者，應包紮妥當，  戴上衛生手套再行工作，若傷口較大者，或患有出疹

 、皮膚病者，不得做接觸食物之工作。
	
	
	

	
	4.工作中不得吸菸、嚼檳榔等可能污染食品之行為。
	
	
	

	
	5.應著整潔的工作服（含衣、帽及鞋），長髮者應有髮網包住頭髮，並佩戴工作識別證。
	
	
	

	
	6. 保持雙手乾淨，經常洗滌及消毒，並備洗手及乾手設施。不得蓄留指甲、塗指甲油及配戴飾物。
	
	
	

	
	7. 供膳時應戴口罩及丟棄式衛生手套（用一次即丟）。
	
	
	

	食品衛生
	1.出售麵包等有套袋，須遵守食品衛生管理法之規定

予以標示。
	
	
	

	
	2.所有包裝食品，應包裝標示安全及完整中文標示，始

可出售。
	
	
	

	
	3.所有包裝食品，應清楚標示有保存期限，以確保品質

 衛生與安全。
	
	
	

	
	4.食品應在工作檯上調理，容器不得直接放置地面。
	
	
	

	
	5.食品應貯藏完善，保持新鮮度，不可有過期或變質、

  腐壞食品。
	
	
	

	
	6.凡與食品或食品器具、容器直接接觸之用水水質，應符合飲用水水質標準。
	
	
	

	
	7.食品原料與成品應分別妥善保存，防止污染及腐敗。
	
	
	

	
	8.需要冷藏之奶類食品飲料，必需置於攝氏七度以下之

  冷藏設備內，始可出售。
	
	
	

	
	9.取用食用冰塊時應使用不鏽鋼器具裝盛，並定期清潔作有效消菌。
	
	
	

	環境衛生
	1.食用區應每日清掃，廢棄物之處理，應依其特性，分

  類整理或回收。
	
	
	

	
	2.食用區及販賣區不可有寵物進入，如：老鼠、狗、貓。
	
	
	

	
	3.食用區之地板、桌椅應保持清潔。
	
	
	

	
	4. 器具、容器及包裝材料應保持清潔妥為放置，以防止病媒之棲息及再污染，必要時應實施有效殺菌。
	
	
	

	
	5.應備有合格標準之消防設備。
	
	
	

	
	6.應設有防止病媒蚊侵入之設施。
	
	
	

	附記
	1.有關食品衛生及安全事宜，承包商須遵守教育部、衛生署及本校所制之相關法令規定。

2.違規項目罰則：第一次檢查不合格以書面警告；第二次檢查不合格罰違約金新台幣壹仟元，爾後每次依此倍增罰款。

	庭園咖啡負責人簽名：


督導單位：餐廳廚房督導委員會   督導主管：                  督導人員：

保存期限：1年                                                         QP-06-19-05-20

















































































